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Белка  и  Стрелка

∙ ПАСТА С ЗАПЕЧЕННЫМ ОКОРОКОМ
Гастрономическое посвящение первому космонавту 
планеты и его малой Родине – Смоленщине. 
Мы переосмыслили любимый деликатес Юрия Алексеевича – 
окорок, запеченный в ржаном тесте, добавив к нему нежную пасту 
с аутентичным вкусом и ароматом домашнего уюта.

∙ ПЕРЛОВАЯ КАША С ТОМЛЕНЫМ МЯСОМ
Блюдо с истинно мужским характером. Сочетает томленое мясо 
и крупу, вдохновлено армейским бытом, через который прошел 
каждый покоритель небес.

Константин Циолковский
• БЕФСТРОГАНОВ С ХЛЕБОМ 
НА ДОМАШНЕЙ ЗАКВАСКЕ
Великий ученый-теоретик ценил вкус простого черного хлеба. 
Мы же предлагаем классический бефстроганов 
с ремесленным хлебом, приготовленным на живой 12-часовой 
закваске – идеальный баланс простоты и изысканности.

• КУНДЮМЫ С ГРИБАМИ 
ПО КАЛУЖСКОМУ РЕЦЕПТУ
Уникальный калужский специалитет – прямиком с Родины 
учёного – в виде запеченных «вареников» с грибной 
начинкой. Воссоздан по рецепту, бережно переданному нам 
сотрудниками музея К.Э. Циолковского.

∙ ГОЛУБЦЫ, 
ЗАПЕЧЕННЫЕ 
В ГУСТОЙ СМЕТАНЕ
Это блюдо – воплощение личных 
предпочтений Сергея Павловича, 
главного конструктора 
космической эры: нежные 
голубцы, пропитанные сливочным 
соусом.

• ЩУЧЬИ КОТЛЕТЫ 
С КАРТОФЕЛЬНЫМ 
КРЕМОМ
Советский деликатес из щуки 
в нашей современной 
интерпретации сохранил 
свой благородный вкус, став 
идеальной парой для воздушного 
картофельного крема.

∙ ТОМЛЕНЫЕ ТЕЛЯЧЬИ 
ЩЕКИ В СОУСЕ МАДЕРА 
С МИНИ-КАРТОФЕЛЕМ
Наша фантазия на тему 
торжественного приема 
для первых хвостатых 
путешественниц, благополучно 
вернувшихся с орбиты. 
Премиальная нежность телячьих 
щек в соусе мадера – это высокая 
гастрономия в честь подвига 
пушистых героев.

• КАРТОФЕЛЬ ГРИЛЬ 
С МИНИ-СОСИСКАМИ
Простое, понятное 
и по-праздничному вкусное 
блюдо, ставшее символом 
счастливого 
возвращения 
домой из глубин 
космоса.Валентина  Терешкова Герман  Титов

• СУДАК 
С КАРАМЕЛИЗОВАННОЙ 
МОРКОВЬЮ 
Мы представляем нежное филе судака, 
приготовленное в лучших традициях 
ярославской кухни (Родины первой 
женщины-космонавта), где сладость моркови 
подчеркивает благородный вкус речной рыбы.

• ЛЕСНЫЕ ГРИБЫ, ЗАПЕЧЕННЫЕ 
В ГУСТОМ СМЕТАННОМ СОУСЕ
Ярославские леса славятся также и своими 
грибными богатствами. Ароматные грибы, 
томленные в деревенской сметане, создают 
уютный контраст с бесконечной холодностью 
космоса, в котором Валентина Владимировна 
провела свой исторический полет.

• КАРТОФЕЛЬНЫЕ 
ДРАНИКИ 
С ВЕШЕНКАМИ 
И КАЙМАКОМ
Второй человек в космосе и первый, 
кто провел на орбите целые сутки, 
Герман Титов навсегда сохранил 
любовь к щедрой природе родного 
Алтая. Представляем наши хрустящие 
драники, дополненные ароматными 
вешенками и нежным каймаком.

• ТАЙМЕНЬ С ПЮРЕ 
ИЗ МОЛОДОГО ГОРОШКА
Таймень – «хозяин» сибирских рек, 
рыба для сильных духом. В этом блюде 
мы объединили благородство 
алтайского специалитета и свежесть 
весеннего горошка.

• Американские «лопуны» 
(Ленивые вареники)
Пока советские конструкторы заканчивали 
расчеты, их коллеги за океаном часто 
оставались в роли «догоняющих». 
Эти нежные, но «ленивые» вареники – 
наш добрый шарж на тех, кто так спешил, 
что решил упростить рецепт успеха.

• Космический бургер 
«Земное притяжение»
Сытный, понятный и безукоризненно 
«земной» бургер.

NASA: «Хьюстон, у нас проблемы!»


